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Lo tenuta o Scansano (GR) I 457 edizione della Festa

dell'Uva che ha visto una numenosa partecipazion
di appassionati del vino

Una sontuosa od ampia vetrina di vind Morellino di

ta da oltre settanta ctichette prosentaty
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In degustazion nella degna cormice delle caratteristiche can
e medievali del centro tonco di Scansano

anone del

La pros vini & stata curata con competenza ¢

professionalith dai sommeliors della Scuola Eurapea Som

melier della dek

ganone provinciale di Grosseto, Questa De
legazione, costituitast el giueno 2013, ¢ gid molto attiva od
staty impegnata in manifestaziont di ribevo della provincia

Grosseto (“Vino nel Boreo™ o Castiglione della Pescala

Week End di Degustazione”™ a cura del Consorzio del Mo

rellino o Scansano ¢ “Vox Mundi™ a cura del Amministra

zone Comunale di Magliano in Toscana)
L
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I programma Jdolla festa corsentiva al freguentaton di o\pri

mere il Propno gracdimento sul vimng prosent od il "Morello
Aziendda Sellan

sching ¢ stato il

o France
P volato, ™
¢ tenuto anche il 1° Concorso
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alla fine del 1800, esperto in

Enologico

nocoam | e A

teeniche vitivinicole od emi

nente figura i fama nazio

nalel, od ha partecipato una

giuna di esperti composta da giomalisti del settore, enologi ¢

rappresentanti delly Scuola Europea Sommelier, che ha pre
-

2012 dell'omonima Azienda por i
Vidlestte™ 200N

mniato 1 “Poeeio Brigumile

LY

viri imbottighiati nell’anno 2012 od il “Pog

dell’ Azienda Le Pupille nella categoria Riserva

La Fosta dell”Uva & oggi un’ottima occasione per con

prima docg della provincia di Grosseto s molto apprezzata
sta el panorama nazionale che intermazionale
L ambientazione ¢ atmostera delle cantine, per sexoli utiliz-

¢ la trasformazione delle uve, hanno

te per la lavorazione

permesso di entrare nel mondo del vino e della gastronomia

locale presentando un territorio pressochd inalterato nej se
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coli, la cui vocazione & stata da sempre princpalmente viti

vinicoda
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Recenti studi sulla vite silvestre, riccaments presente me
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che risalents al peniodo etrusco ¢ romano, oggl denomin

m
Lambruscaie”™, hanno confermato che la “domesticaz

detla vite per la produzione del vino era una pratica assai dif-

tusa ¢ consolidata in questo teeritonio fin dal VI secolo ax

e anto

La contestuale scoperta di forni per la produzione d
e, [ presenza di un porto od §] ritrovamento sia sulla costa
) \‘\

numeros: relith di navi etrusche ¢ romane adhbvite al traspor

toscana chw dell’odierna Franca (Marsigha, Nizza e
N

to del vino hanno inoltre confermato esd
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Nel progetto Vinum, pro
mos=0 dal comune di Scan
condotto dall'Unid
Cmerso Misella Tieabassd

che in alcuni esemplan di

SO ¢

versith di Pisa, ¢

vite silvestre esaminati sono stati nscontrati important ca

rattert geneticl ¢ morfologicl simill & due vitignd autoctond

aniz 1l Samglovese od 1 Canaiolo nero

S pud, quindi, parlare di una pressoche ininterrotta tradizio-
o millenania di produzione di vino nel teerritonio scansancse
Una tradizione che ¢ confermata da pih fonti storiche (nel
Peniodo Mediceo ¢ Lorenese 160151860, durante Poccupa
I'Estatatura

done Francese 18801814 od infine durante

17801897, fenomeno secolare che vedeva durante il periodo

estivo | trasferimento pressoché i degli uffid pubblici ¢
di buona parte della popolazione di Grosseto nell'amena ¢
fresca localitd di Scansano per stugire alla malania)

Questo spettacolare territorio ¢ COMPeso tra I assolate col

line mitigate dal mar Tirreno e collocate tra le valll del fume

Fiume Ombromne

Albeena e d
Riterndamo che guest element! dimostrine a suffickenza qual
sia il blasone di guesto ving: il Morellino di Scansano.
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